
Descubre la riqueza vitivinícola de una de las regiones
más prestigiosas de Francia.

 Durante tres sesiones intensivas aprenderás sobre la
historia, geografía, clasificación y maridaje de los vinos de

Bourgogne, mientras catas etiquetas representativas de
sus distintos terroirs.

CDMX
Avalado por Climats du Vignoble de Bourgogne – Patrimoine Mondial



CDMX
19, 20 y 21 de agosto

3 sesiones
22 vinos a catar con ejercicio de

maridaje



Lenez Bar de Vinos
Londres 207, Juárez,

Cuauhtémoc, 06600 Ciudad de
México, CDMX

Horario: 10:00 a 13:00 h



Vinos a catar
22 vinos en total, distribuidos

en tres sesiones

Valor total de los vinos: $45,000
MXN



 Antecedentes Históricos 
- Legislación 
- Zonas de Producción 
- Chablis y Grand Auxerrois 
- Côte de Nuits 
- Côte de Beaune 
- Côte Chalonnaise
- Mâcconais
- Maridaje 
- Evaluación 

Programa general

Informes e Inscripciones:

52 1 55 3660 4921



Balam García
Sommelier Profesional

Especialista en vinos franceses
Ambassadeur Climats du Vignoble de Bourgogne

Instructores Expertos



 Marcos Flores (Somm Marc) 
Sommelier, gastrónomo y asesor profesional

con más de 25 años de trayectoria
Director General de Wine Academy by SM

exvicepresidente de la Asociacion de la
Sommellerie Internationale para las Américas

Instructores Expertos



Inversión
COSTO: $6,777

Anticipo no reembolsable en caso de
cancelación, precio no incluye impuestos

 Reserva tu lugar con el 50% de anticipo

 Aceptamos todas las tarjetas, transferencias o
pago en efectivo

Informes e Inscripciones:

52 1 55 3660 4921



CDMX
Avalado por Climats du Vignoble de Bourgogne – Patrimoine Mondial


