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Especialización en vinos
de Francia

Descubre y perfecciona tus conocimientos
sobre las regiones vitivinícolas más

importantes de Francia.

 En este curso aprenderás sobre el terroir,
legislación, historia, uvas y estilos que han

dado fama mundial al vino francés.

Curso de 4 meses / 52 horas totales
 Avalado por expertos del sector
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Sede:

Lenez Wine Bar
Inicio: 25 de agosto
Horario: Lunes de 19:00 a 22:30 h
Duración: 4 meses (52 horas)
Cupo máximo: 20 personas
Cata de mínimo 3 vinos por sesión con valor
aprox de $1,000 por botella
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Requisitos y perfil del participante

Mayores de edad
Estudios mínimos de preparatoria
Sexo indistinto
No se requieren conocimientos previos
sobre vino
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Beneficios del curso

Conocimiento actualizado sobre los vinos de

Francia

Dominio básico del idioma francés aplicado al
mundo del vino

Habilidad para catar y analizar vinos franceses

Capacidad para identificar regiones, uvas, y
estilos

Evaluación teórico-práctica y entrega de diploma

al finalizar
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Temario general

Introducción al idioma francés aplicado al vino
Generalidades y legislación
Historia del vino en Francia
Champagne
Borgoña I
Borgoña II
Alsacia
Burdeos I
Burdeos II
Valle del Ródano
Valle del Loira
Jura y Saboya
Provenza y Córcega
Languedoc-Roussillon
Sudoeste francés
Evaluación teórico-práctica



Introducción al idioma Francés
sobre el mundo del Vino 

- Lic. Traductor e Intérprete
Dante Flores

Generalidades y Legislación,
Alsacia, Burdeos 1 

- Marcos Flores
-CEO Wine Academy 

Historia de los vinos en Francia
- Carmen Reyes 

-Licenciada en Humanidades
-Maestra en Cultura Virreinal

Champagne 
- Michelle Carlin 

-International Sommelier ASI
-Juez y embajadora en

International Wine Challenge

INSTRUCTORES



Borgoña 1 y 2
- Balam García 

-Ambassadeur Climats du
Vignoble de Bourgogne

Burdeos 2 
- Luis Morones

Mejor Sommelier de México
2025 por Culinaria Mexicana 

Ródano 
- Mauricio Jimenez

-Certified Sommelier por The
Court of the Master Sommelier

Val de Loire 
- Miguel Jauregui 

-Jeune Sommelier Chaîne des
Rötisseur 2019, Certified

Sommelier

INSTRUCTORES



Provence y Córcega
- Jesus Ixta

-WSET 3
- sommelier en Quintonil dos

estrellas Michelin

 Jura y Saboya 
- Wilton Romero

-Sommelier y Director en
Lenez Bar de Vinos

Languedoc Roussillon 
- Gerardo Téllez 

-Advanced Sommelier CMS

Sudoeste 
- Crescencio González

2do mejor Sommelier de
México y 4to mejor Sommelier

de las Américas

INSTRUCTORES
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Inversión:

$3,777 MXN mensuales + IVA

Pago mensual durante los 4 meses de duración
Para inscribirte solo debes hacer el pago del 50%
y enviar tu comprobante de pago junto con
correo y nombre completo
Anticipo no reembolsable en caso de

cancelación, precio no incluye impuestos

Aceptamos transferencias o pago en efectivo

INFORMES E INSCRIPCIONES

+55 3660 4921




